MILJOMINISTERIET

Miljocenter Arhus

Plan- og virksomhedsomradet
J.nr. AAR-430-00107

Ref. Bevch/Haweb

Den 22. januar 2008

MILUOGODKENDELSE

For:

Arla Foods Amba Holstebro Mejeri og Holstebro Floadeost
Hjermvej 24 — 28, 7500 Holstebro



Matrikel nr.: 10 M, Mabjerg, Holstebro Jorder

CVR-nummer: 25313763
P-nummer: Holstebro Mejeri: 1003024704
Holstebro Flgdeost: 1003024510

Listepunkt nummer: F105

Virksomheder for behandling og forarbejdning af meelk eller flydende maelkefraktioner,
ndr den modtagne meengde maelkebaseret ravare er pa mere end 200 tons pr. dag i
gennemsnit pa arsbasis. Eksempelvis mejerier og virksomheder for fremstilling af ost,
tormaelk, smor og smarblandingsprodukter.

Godkendelsen omfatter:

Neerveerende godkendelse er en faelles miljggodkendelse for Holstebro Mejeri og Holstebro
Flodeost. Godkendelsen omfatter den nuvaerende produktion samt produktionsmaessige savel
som bygningsmaessige udvidelser. Godkendelsen erstatter Miljggodkendelse, Arla Foods Hol-
stebro Mejeri af 16. juni 2003 samt Miljggodkendelse, Arla Foods Holstebro Flgdeost af 2. fe-
bruar 2004.

Dato: 22. januar 2008

Godkendt:
QQ////&Y YA /é/ Jﬂﬁk %4_ M_/
Benedikte Vandsg Christensen Hans Weber

Biolog Kemiingenigr

Annonceres den 30. januar 2008
Klagefristen udlgber den 27. februar 2008
Segsmalsfristen udlgber den 30. juli 2008

Retsbeskyttelsen udlgber den 2. februar 2012 for vilkar maerket med e og den 22. januar 2016
for de gvrige vilkar. Der er ingen retsbeskyttelse pa vilkar vedrarende egenkontrol.



1. INDLEDNING

De to selvsteendigt eksisterende mejerier, Arla Foods Holstebro Mejeri, Hiermvej 24 — 26, 7500
Holstebro og Arla Foods Holstebro Flodeost, Hjermvej 28, 7500 Holstebro, har den 13. april
2007 sogt om at fa en feelles miljpgodkendelse i forbindelse med at en udvidelse af produktio-
nen samt lagerfaciliteter. Dette skyldes, at der er en betydelig feelles drift af de to mejerier.

Arla Foods soger om, at oge produktionen af smar og blandingsprodukter samt produktionen af
flodeost. | 2006 anslas den producerede meengde smor og blandingsprodukter samt flodeost til
hhv. 96.000 tons/ar og 46.000 tons/ ar. Det planlzegges at produktionen af smer og blandings-
produkter samt flodeost gradvist forages til hhv. 140.000 tons/ar og 100.000 tons/ar i 2020.
Samtidig soges om godkendelse til at opfore et kalelager samt containerbygning i tilknytning til
det eksisterende byggeri.

| forbindelse med at planleegningen af produktionsudvidelsen har Arla Foods faet DELTA Aku-
stik og Elektronik til at beregne stojen fra den samlede virksomhed baseret pa den forventede
drift i 2020. Beregningen viser at virksomheden ikke vil kunne overholde de vejledende graen-
seveerdier for stoj ved Mabjergvej 40 NV for Holstebro Flodeost og ved kolonihaverne S for
Holstebro Mejeri. DELTA redegor imidlertid for, at det vil vaere muligt at na de vejledende stoj-
greenser ved at gennemfore stojdeempning af udvalgte stojkilder, udskifte det eksisterende is-
vandsanleeg pa Holstebro Mejeri med et mere stojsvagt kele- og kompressoranlaeg, anleeggelse
af en 3,5 m hgj stojvold vest for Holstebro Flodeost samt etablering af en 2 - 3 m hoj stojskeerm
mod kolonihaverne syd for Holstebro Mejeri.

Virksomheden har derfor udarbejdet en handlingsplan for losning af stojoroblemet. Handlings-
planen iveerkseaettes allerede fra 2007 og skal veere gennemfert inden den 31. december 2009.

| forbindelse med drift af virksomheden er der i hoj grad sat fokus pa at minimere virksomhe-
dens pavirkning af det omgivende miljo. Virksomheden har implementeret miljoledelsessystem,
1SO14001, hvilket betyder, at der systematisk arbejdes med miljoforbedringer dels ved at defi-
nere forbedringsmal og dels ved at minimere risiko for driftsforstyrrelser der kan have indflydel-
se pa emissioner fra virksomheden.

Virksomheden fortager lobende optimering af produktions- og rengeringsprocesserne, saledes
at der lobende kan ske besparelser pa energi og vandforbruget, dog relativt i forhold til den
ogede produktion. Rengaringsmidler substitueres med mere miljiovenlige, nar der er mulighed
for dette. Optimering af rengeringsprocesserne medfarer endvidere, at maengden af spildevand,
der ledes til kommunalt rensningsanlaeg kan formindskes.

Det er Miljocenter Arhus vurdering, at Holstebro Mejeri og Holstebro Flodeost, ved den planlag-
te udvidelse, kan drives uden veesentlige gener for det omkringliggende miljo, nar driften sker i
overensstemmelse med miljggodkendelsen.

Denne godkendelse omfatter dels en sammenskrivning af Miljggodkendelse af 16. juni 2003 for
Holstebro Mejeri og Miljogodkendelse af 2. februar 2004 for Holstebro Flodeost, dels en god-
kendelse af udvidelse. Retsbeskyttelsen pa vilkdr omfattet af de naevnte milipgodkendelser uad-
lober den 2. februar 2012 (markeret med e). De vilkar, der beskriver udvidelsen, er omfattet af
en retsbeskyttelse pa 8 ar. Bemaerk at der ikke er retsbeskyttelse pa vilkar vedrarende egen-
kontrol.



Godkendelsen erstatter folgende, tidligere meddelte godkendelser:

e Miljipgodkendelse af 16. juni 2003, Arla Foods Holstebro Mejeri
* Miljogodkendelse af 2. februar 2004, Arla Foods Holstebro Flodeost



2. AFGORELSE OG VILKAR

P& grundlag af oplysningerne i afsnit 3 godkender Miljigcenter Arhus hermed, at produktionen af
smgr og blandingsprodukter gges til 140.000 tons/ar og fledeostproduktionen gges til 100.000
tons/ar. Samtidig gives godkendelse til opfarelse af et kalelager samt containerbygning i tilknyt-
ning til det eksisterende byggeri.

Neerveerende godkendelse omfatter sdvel den eksisterende produktion, samt den forventede
udvidelse af produktionen.

Miljggodkendelsen meddeles i henhold til § 33, stk. 1, i miljgbeskyttelsesloven.

Godkendelsen gives pa falgende vilkar.

2.1 Vilkar for miljggodkendelsen

Generelle forhold

A1

A2

A3

Godkendelsen bortfalder i det omfang den ikke er bygnings- og anleegsmaessigt udnyttet
inden udgangen af regnskabsaret 2012.

Et eksemplar af godkendelsen skal til enhver tid veere tilgeengeligt pa virksomheden.
Driftspersonalet skal veere orienteret om godkendelsens indhold.

Tilsynsmyndigheden skal straks orienteres om fglgende forhold:

- Ejerskifte af virksomhed og/eller ejendom.

- Hel eller delvis udskiftning af driftsherre.

- Indstilling af driften for en lzengere periode.

Orienteringen skal veere skriftlig og fremsendes, far aendringen indtraeder.

Indretning og drift

B1

B2

Produktion

Den arlige produktion ma maksimalt veere:
Smer og blandingsprodukter:  140.000 tons/ar
Flodeost: 100.000 tons/ar
Oplag

Virksomhedens ravarer og hjeelpestoffer skal opbevares pa en sadan made, at der ikke
kan ske direkte afledning til det offentlige kloaksystem, jord og grundvand.

Arealer, hvor der tankes koretgjer, skal have taet belsegning som heelder mod et aflgb,
som er tilsluttet et taet aflabssystem. Vandet skal bortskaffes efter kommunens anvis-



ninger. Der ma ikke ske aflgb til jorden. Pafyldningspistol for motorbraendstof skal vaere
med automatisk stopfunktion.

Luftforurening

C1

o(C2

C3

Afkasthgjder og luftmaengder

Afkasthgjder og luftmeengder i aftkast skal overholde de veerdier, der er anfart her:

Afkast Min. Max.
afkasthgjde luftmaengde
fra (m) (Nm*/time, tor 0 C)
Kedelanlaeg, kedel 1 21 5.012
Kedelanlaeg, kedel 2 21 5.514

Afkasthgjder méles over terraen.
Emissionsgraenser

Emissionen af stofferne ma ikke overskride de anforte greenseveerdier, malt som time-
middelveerdier.

Afkast Stof Emissionsgraense (enhed)

fra

Kedelanlaeg NOx 65 mg/Nm3 ter reggas ved 10 % 02
CO 75 mg/Nm3 ter raggas ved 10 % 02

En emissionsgraense udtrykker det maksimalt tilladelige indhold af stoffet i den luft, virksomheden
udsender gennem et afkast. Referencetilstand (0 °C, 101,3 kPa, tor gas).

Kontrol af luftforurening

Virksomheden, skal pa forlangende fra tilsynsmyndigheden gennem malinger, dokumen-
tere, at graenseveerdierne i vilkar C2 er overholdt.

Dokumentationen skal inden 1 méned efter at malingerne er gennemfart, sendes til til-
synsmyndigheden sammen med oplysninger om driftsforholdene under malingen. Do-
kumentationen skal fremsendes digitalt.

Kontroltype og overholdelse af graenseveerdi

Malingerne skal foretages som preestationsmalinger.
Der skal foretages 3 malinger af mindst 1 times varighed. Malingerne kan foretages
samme dag, men med mindst 2 time mellem hver prave.

Emissionsgraensen anses for overholdt, nar det aritmetiske gennemsnit af de 3 malinger
er mindre end eller lig med graenseveaerdien.

Krav til luftmaling




Lugt

D1

D2

Maling skal foretages, nar virksomheden er i fuld drift eller efter anden aftale med til-
synsmyndigheden.

Dokumentationen skal udfgres af et malefirma, som er akkrediteret til at udfere de kon-
krete luftkontrolmalinger. Ved analyserne skal benyttes fglgende analysemetoder:

Stof Analysemetode
NOy DS/EN 14792 (MEL-03)
CO DS/EN 14789 (MEL 06)

Dog kan andre analysemetoder benyttes, safremt tilsynsmyndigheden har accepteret
dette. Detektionsgraenserne for analyserne ma hgjst veere 10 % af greenseveerdierne.

Generelle krav til kvalitet i emissionsmalinger, jf. metodeblade MEL-22, skal veere over-
holdt.

Hvis vilkarene er overholdt, kan der kun kreeves én arlig dokumentation. Udgifterne hertil
afholdes af virksomheden.

Lugtgreense

Virksomheden mé ikke give anledning til et lugtbidrag p&4 mere end 5 LE/m?® til boligom-
rader og 10 LE/m® til gvrige omrader, beregnet som maksimal 99 % fraktil ved 1 minuts
midlingstid.

Kontrol af lugt
Tilsynsmyndigheden kan bestemme, at virksomheden ved malinger skal dokumentere,
at vilkar D1 for lugt er overholdt.

Dokumentationen skal senest 3 maneder efter, at kravet er fremsat, tilsendes tilsyns-
myndigheden sammen med oplysninger om driftsforholdene under mélingen.

Krav til lugtmaling og overholdelse af greenseveerdi
Malingen skal udfares af et malefirma, som er akkrediteret til proveudtagning og analyse
af lugt.

Maling og analyse skal udfgres i overensstemmelse med principperne i Metodeblad
MEL-13, Bestemmelse af koncentrationen af lugt i strammende gas, fra Miljgstyrelsens
referencelaboratorium.

Proverne skal udtages, nar virksomheden er i fuld drift eller efter anden aftale med til-
synsmyndigheden. Der skal udtages mindst 3 lugtprever, samme dag og med mindst 2
times mellemrum.

Beregningerne af lugtbidraget i omgivelserne skal udfares med OML-metoden. Resulta-
terne skal veere korrigeret for falsomhedsfaktor.

Er den relative standardafvigelse pa maleresultaterne mindre end 50 %, skal beregnin-



Stoj

ofF1

F2

ger pa lugt foretages ved anvendelse af det geometriske gennemsnit af de 3 enkeltma-
linger.

Séafremt den relative standardafvigelse pa maleresultaterne overskrider 50 %, skal der:
e enten foretages et fornyet antal malinger, indtil standardafvigelsen er mindre end
50 %, eller
e udfares beregninger pa baggrund af det geometriske gennemsnit af maleseriens
2 hgjeste lugtemissioner.

Lugtgreensen anses for overholdt, nar den hgjeste 99 % fraktil er mindre end eller lig
med graenseveerdien.

Kontrol af lugtkravet skal gentages, nar tilsynsmyndigheden finder det pakreevet. Hvis
greenseveerdien for lugt er overholdt, kan der kun kreeves én arlig maling og beregning.
Udgifterne afholdes af virksomheden.

Stejgraenser

Virksomhedens samlede bidrag til det aekvivalente korrigerede stgjniveau i virksomhe-
dens skel ma ikke overskride 60 dB(A).

Driften af virksomheden ma ikke medfare, at virksomhedens samlede bidrag til stajbe-
lastningen i naboomraderne overstiger nedenstdende greenseveerdier. De angivne veer-
dier for stgjbelastningen er de aekvivalente, korrigerede lydniveauer i dB(A).

Punkt 1. Blandet bolig/erhverv. Mabjerg Skolevej 40

Punkt 2. Erhvervsomrade, NV for HFO

Punkt 3. Erhvervsomrade, NV for HFO

Punkt 4. Erhvervsomrade, V for HM

Punkt 5. Kolonihaveomrade, S for HM

KI Punkt 1. Punkt 2. Punkt 3. Punkt 4. Punkt 5.
: dB(A) dB(A) dB(A) dB(A) dB(A)

Mandag-fredag 06-18 55 60 60 60 50
Lerdag 06-14 55 60 60 60 50
Lordag 14-18 45 60 60 60 45
Sen- & helligdage 06-18 45 60 60 60 45
Alle dage 18-22 45 60 60 60 45
Alle dage 22-06 40 60 60 60 40
Spidsvaerdi 22-06 - - 55




F3

F4

F5

Affald

G1

Nedenstdende handlingsplan for deempning af kilder til stej skal veere gennemfart se-
nest med den frist der er angivet i handlingsplanen.

Handlingsplan for deempning af kilder til stgj:

Daempning af Kilde Tidsplan

= Kedelanlaeg (kilde A1 og A2). 2007 — 2009
Rerevaerker pa silotanke kilde 032 og 033

= Anleeg pa tag D09, D10, D11, D12, D15, D16 og D38

= Nedlaeggelse af det eksisterende Isvandsanlaeg C1-C4 (kil- 2009
de nr. 774, 775, 776, 777, 778, 779, 780, 781), 019 og 015
samt kompressoranleeg (kilde 9, 10, 11, 12 og 36).

= FEtablering af nyt kale- og kompressoranleeg placeret i til-
knytning til det eksisterende kgleanlaeg (mod jernbane)

= Bygning af skeerm med en hgjde pa 2 - 3 meter langs skel 2008
mod kolonihave
= Anleeg af 3,5 meter hgj vold placeret ved ny intern indkgrsel 2007

mod Nord for enden af Holstebro Flgdeost. For naermere
placering og udstraekning henvises til stgjrapport af 19.
marts 2007

=  Daempning af jetheetter ved VE-10, VE-13A samt VE-13C 2008

Kontrol af stoj

Nar handlingsplanen for deempning af kilder til staj er gennemfart, skal der foretages en
ny stajmaling. Frist for udarbejdelse af stajmaling er den 1. september 2010.

Definition pa overholdte stojgraenser

Graenseveerdien for stgj anses for overholdt, hvis malte eller beregnede veerdier fratruk-
ket ubestemtheden er mindre end eller lig med greenseveerdien. Mélingernes og bereg-
ningernes samlede ubestemthed fastsaettes i overensstemmelse med Miljgstyrelsens
vejledninger. Ubestemtheden ma ikke vaere over 3 dB(A).

Bortskaffelse af affald

Farligt affald skal opbevares séaledes, at der ved lackage fra den beholder affaldet opbe-
vares i, kan ske opsamling i en spildbakke eller afledning til udligningstank. Opsamlings-
kapaciteten skal mindst svare til det maksimale indhold i den sterste beholder som op-
bevares pa arealet. Opbevaringen skal desuden ske pa en sadan made at der ikke kan
ske pakgrsel af beholderen. Safremt opbevaringen sker udendgrs, skal arealet vaere
overdaekket.



eG2 Farligt affald skal afleveres til godkendte modtagere. Affaldet skal afleveres til affalds-
modtager mindst én gang om aret, dog séledes at der ikke pa noget tidspunkt opbeva-
res mere end 2000 kg farligt affald pa virksomheden.

G3 Hvis olieaffald og andet farligt affald ikke bortskaffes via kommunal indsamlings- eller
afleveringsordning, skal kopi af dispensation fra kommunen indsendes til tilsynsmyndig-
heden, for affaldet bortskaffes.

eG4 Kuvitteringer for bortskaffelse af farligt affald skal opbevares pa virksomheden i mindst 5
ar, og forevises tilsynsmyndigheden pa forlangende.

Driftsforstyrrelser og uheld

eM1 Virksomheden skal sikre at alle relevante medarbejdere er bekendt med, hvordan de
skal reagere ved driftsforstyrrelser eller eventuelle uheld, som kan have betydning for
pavirkning af det eksterne miljo. Dette kan evt. ske i form af en beredskabsplan eller
driftsforskrift, som fortaeller hvornar og hvordan, der skal reageres ved uheld, som kan
medfare konsekvenser for det eksterne miljg. Det skal af beredskabsplanen eller drifts-
forskriften fremgda, hvordan relevante medarbejdere holdes orienteret om beredskabet.

M2  Der skal som minimum veere skriftlige procedurer for medarbejdernes reaktioner i fglgen-
de situationer:

-  Spild / lzkage af ravarer til jord og kloak.
-  Spild / leekage af hjeelpestoffer, herunder rengaringsmidler til jord og kloak.
-  Spild / leekage af farligt affald.

- Udslip af ammoniak

eM3 Procedurerne skal indeholde beskrivelser af relevante tiltag med henblik pa at "stoppe
ulykken/uheldet” og begreense udbredelsen, samt oplysninger om hvilke interne / ekster-
ne personer og myndigheder, der skal alarmeres og hvordan.

Ophor

O1 Ved ophgr af driften skal der treeffes de nedvendige foranstaltninger for at imedega
fremtidig forurening af jord og grundvand og for at bringe stedet tilbage i en miljgmaes-
sigt tilfredsstillende tilstand. En redeggrelse for disse foranstaltninger skal fremsendes til
tilsynsmyndigheden senest 3 maneder, for driften ophgrer helt eller delvist.

@vrige bemaerkninger

Heendelser, som kraever indsats fra det kommunale beredskab eller politiet, skal straks meldes
til politiets alarmcentral pa 112.

Ved spild til aflab skal renseanlaegget alarmeres.

10



Virksomheden skal derudover straks underrette tilsynsmyndigheden om eventuelle driftsforstyr-
relser eller uheld, som medfarer vaesentlig forurening eller indebeerer fare herfor.

Virksomheden skal vaere i overensstemmelse med ansggningen og de fremsendte bilag samt
de forudseaetninger, som er beskrevet i den miljgtekniske beskrivelse. Endvidere skal ovenfor-
neevnte vilkar respekteres. Godkendelsen omfatter hele virksomheden.

Virksomheden ma ikke zendres bygnings- eller driftsmaessigt, far eendringen er godkendt af Mil-
jgministeriet, Miljgcenter Arhus. Tilsynsmyndigheden afger, om en aendring medferer godken-
delsespligt.

Vilkarene i denne godkendelse skal regelmeessigt, og mindst hvert 10. ar tages op til revurde-
ring, jf. godkendelsesbekendtgarelsens § 18.
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3. MILUOTEKNISK BESKRIVELSE

3.1 Virksomhedens beliggenhed

Arla Foods Amba Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost er beliggende pa Hjermvej 24-28,
Holstebro. Matr. nr. 10 M, Mabjerg, Holstebro Jorder.

3.1.1 Relationer til fysisk planleegning

Virksomheden er beliggende i Holstebro Kommune, i et omrade, omfattet af byplanvedteegt 25.
Vedtaegten angiver omradets anvendelse til erhvervsformal sa som industri- og sterre lagervirk-
somheder m.v. Den gverste del af omradet ovenfor bebyggelsen er ikke omfattet af byplanved-
teegten. Dette omrade er saledes kun omfattet af kommuneplanens lokalplanrammer. Rammer-
ne angiver dette omrades anvendelse, og i gvrigt ogsa resten af omradet til erhvervsformal som
produktions-, lager- veerksteds- og transportvirksomhed. Virksomheden greenser op til falgende
omrader:

mod syd Kolonihaveomrade beliggende i erhvervsomradet

mod gst DSB’s baneterraen

mod nord ubebygget omrade/abent land

mod vest andre virksomheder indenfor samme erhvervsomrade.

3.2 Virksomhedens etablering
Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost er to selvstaendige eksisterende mejerier, der er opstar-
tet i henholdsvis 1975 og 1979.

Arla Foods Amba sgger om en feelles miljggodkendelse for Holstebro Mejeri og Holstebro Flg-
deost, idet der er en betydelig feelles drift af de to mejerier. Hele indvejningen af maelkeproduk-
ter foretages pa Holstebro Mejeri. Desuden er der en raekke faelles faciliteter som Holstebro
Mejeri har det fulde ansvar for, f.eks. forsyning af vand, damp, kel og spildevandshandtering.

Der sgges godkendelse dels af produktionsmaessige som bygningsmaessige udvidelser.

3.3 Virksomhedens indretning og drift
3.3.1 Driftstider og personale

Driftstiden pa Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost kan beskrives som falger:

Ravarer indvejes 24 timer i dognet, 365 dage om aret. Virksomhedens produktionsanlaeg er i
drift 7 dage pr. uge i 2-3 holdskift pa Holstebro Mejeri, afheengig af arstidsvariationer og i 3
holdskift pa Holstebro Fladeost. Virksomhedens serviceanleeg er i drift 365 dage om aret, 24
timer i dagnet.

Holstebro Mejeri har i dag ca. 140 fastansatte medarbejdere. P4 Holstebro Fladeost er der 250
— 260 fastansatte medarbejdere.
3.3.2 Virksomhedens indretning

Indretningen af virksomheden fremgér af situationsplanen, bilag A.
Den bygningsmeessige udvidelse forventes gennemfart i 2007 og 2008 pa Holstebro Mejeri og i
2008 — 2010 pa Holstebro Fladeost.

12



3.3.3 Virksomhedens produktion

Holstebro Mejeri producerer smgr og blandingsprodukter. Ud over selve smgrproduktionen pro-
ducerer mejeriet ogsa flade og sedkaernemaelk til Holstebro Fladeost. Holstebro Fladeost pro-
ducerer fladeost.

Der gnskes miljggodkendelse af falgende produktionsudvidelse:

Produkttype Nuveerende Fremtidig

Tons/ar (2006) Tons/ar
Smgr og blandingsprodukter 96.000 140.000
Flgdeost 46.000 100.000

3.4 Procesbeskrivelse

Produkterne produceres pa smgrmaskiner, af flade som leveres fra andre mejerier. Fladen an-
kommer med lastbiler til Holstebro Mejeri, hvorefter der sker en indvejning af ravarerne, som
oplagres i lagertanke. Holstebro Mejeri modtager desuden maelk, som pasteuriseres hvorefter
floden skummes fra og oplagres i lagertanke. Skummemaelken leveres til andre mejerier.

Forste led i selve produktionen af smgr er, at fladen pasteuriseres. Herefter foretages der en
varmebehandling. Efter varmebehandlingen er fladen klar til selve smarproduktionen. Ved selve
smgrproduktionen tilszettes bakteriekultur og salt, mens smgarret kaernes. Nar smarret er feer-
digt, overfares det til en smarbuffer hvorfra det pakkes og keres til kalerum.

| blandingsprodukterne erstattes en del af floden af vegetabilsk olie. Emballering sker dels i de-
tailpakker eller bulk og keres pa kgl indtil udlevering.

Ved smarproduktionen opstar der et biprodukt i form af sedkeernemaelk, som efter homogenise-
ring og varmebehandling transporteres til Holstebro Fladeost via rarsystem. Overskydende flg-
de varmebehandles og homogeniseres inden det transporteres til Holstebro Fladeost via rorsy-
stem. Ostemaelken anvendes til produktion af forskellige osteprodukter. Inden osten tappes og
afkoles, tilsaettes der vegetabilsk olie, krydderier, aromastoffer og farvestoffer m.m. Hele pro-
duktionen sker i lukkede systemer.

Procesforlgb fremgar af HACCP Flow skemaer.

Opbevaring af ravarer sker i silotanke.

3.5 Ravarer og hjeelpestoffer
Nedenstadende skema viser nuveerende og ansggte arlige forbrugs- og affaldsmaengder.

Type Nuvaerende maengde Ansggt maengde
(miljoplan 2020)

Ravarer og hjelpestoffer

Flydende meelkebasere- 266.000 390.000
de [tons]

@vrige meelkebaserede 2.400 3.500
[tons]
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Type

Nuvaerende mangde

Ansggt maengde
(miljoplan 2020)

Veg. olie [tons] 14.900 22.000
Salt mv. [tons] 2.800 4100
Kemikalier

Renggringsmidler [tons] 815 1.200
pH justering spildevand 190 300
og valle [tons]

Forsyninger

Vand [m3] 400.000 590.000
El [MWh] 26.350 38.500
Naturgas [m?] 2.500.000 3.650.000
Gasolie [liter] 11.150 17.000
Primaere feerdigvarer

Smaear og blandingspro- 96.000 140.000
dukter [tons]

Ost [tons] 46.000 100.000
Affald

Genbrug sa f.eks. pap, 895 1.300
papir metal [tons]

Forbreending [tons] 625 950
Farligt affald i form af 8 12
laboratorieaffald [tons]

Deponi [tons] 0 0
Slam og centrifugeskud t. 670 977

biogas [tons]

Spildevand

Afledes til kommunalt rensningsanlaeg

Der bruges naturgas til opvarmning af vand der hovedsageligt anvendes til rengaring og til var-
mebehandling af maelkebaserede ravarer. Derudover anvendes energi til kol af savel flydende

meelkeprodukter som faerdigvarer.

Rengering af produktionsanleeggene sker primeaert ved CIP (Cleaning In Place).
De anvendte rengaringsmidler er enten sure eller basiske.

| forbindelse med valg af rengaringsmidler og desinfektionsmidler foretages en vurdering af
indholdsstofferne jf. Arla’s vurdering af de naevnte produktgrupper. Af hensyn til gkonomi og
specielt hygiejnekrav vil det ikke altid vaere muligt at veelge den mest miljovenlige, men det til-
straebes naturligvis at anvende de mest miljgvenlige rengaringsmidler og desinfektionsmidler i

starst muligt omfang.

Der er altid opdaterede arbejdsbrugsanvisninger hvor det er relevant i produktion og ved CIP

anlaeg.

Pa Holstebro mejeri oplagres rengaringsmidler og desinfektionsmidler i palletanke el. dunke ved
containerplads. Lud og syre oplagres i lagertank (rustfri stal med dobbelt kappe) ved siden af

CIP rum.

Pa Holstebro Fladeost opbevares rengaringsmidler, desinfektionsmidler og myresyre i 3 kemi-
kalierum pa virksomheden. Renggringsmiddel til UF opbevares i tank (rustfri stdl med dobbelt

kappe).
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Al opbevaring af hjaelpestoffer herunder rengeringsmidler sker pa omrader, hvor det interne
kloaksystem ledes til udligningstanken for procesvand. Skulle der ske spild af kemikalier fra
dunk eller palletank vil det blive pH neutraliseret i udligningstanken, jf. mail af 17. august 2007
vedr. Kemikalieopbevaring, Hjermve;.

3.6 Transportforhold

Virksomhedens ravarer, herunder meelk, floede og vegetabilsk olie, leveres med tankvogne ved
Holstebro Mejeris indvejningsterminal. Ravarer fra Holstebro Mejeri til Holstebro Fladeost fares
via rgrsystem.

Afhentning af faerdigvarer vil efter udvidelsen dels ske fra det nye kalelager nord for virksomhe-
den, via den nye indkarsel til mejeriet, dels fra lagre med til- og frakersel mod Hjermvej og dels
fra lagre gst for virksomheden med til- og fra kersel nord for virksomheden, jf. Teknisk Notat.
Stoj fra Holstebro Fladeost og Holstebro Mejeri 2020, DELTA.

Levering af emballage sker i dagtimerne via vejen mellem Holstebro Fladeost og Holstebro Me-
jeri.

Virksomhedens affaldscontainere afhentes altid i dagtimerne.

Pa det udendgars fabriksomrade kan der hele ugen, 24 timer i degnet, forekomme trucktransport
af materialer.

Der forekommer karsel med personbiler til og fra den gstlige og vestlige P-plads pa Holstebro
Mejeri og til og fra personaleparkeringen pa Holstebro Fladeost.

Antal af transporter til og fra virksomheden fremgar af Teknisk Notat. Stgj fra Holstebro Flgde-
ost og Holstebro Mejeri 2020, DELTA.

3.7 Virksomhedens forurening

Virksomhedens pavirkning af det eksterne miljg stammer fra emissioner, stgj, affald, energifor-
brug og spildevand. Herefter falger naermere redegearelser for 4 af disse pavirkninger. Virksom-
hedens spildevandsforhold behandles selvsteendigt i virksomhedens til enhver tid gaeldende
spildevandstilladelse, som skal gives af Holstebro kommune.

3.7.1 Luftemissioner
Der er luftemission fra naturgasfyrede kedelanlaeg. Kedelanlzegget er tidligere godkendt.

Derudover er der alene tale om udsug fra proceslokaler og almindelig rumventilation. Der er
ikke observeret hverken lugt eller stavproblemer fra udsug.

3.7.2 Kaleanleeg

Pa Holstebro Mejeri er installeret et kaleanlaeg, som ogsa er ansvarlig for keling pa og levering
af isvand til Holstebro Flgdeost. Pa kaleanleegget anvendes ammoniak, CAS nr. 7664-41-7.
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Kaleanlaegget bestar af fglgende anleeg:

Anlaeg Driftsfyldning ammoniak
kg

Isvandsanlaeg 10.300

Keleanleeg 11.517

For placering af anleeg, se bilag D.

Udover isvandsanleeg og kaleanlaeg findes der pa virksomheden et lille kaleanlaeg i tilknytning
til fors@gsmejeriet. Driftsfyldningen pa dette anlaeg er 364 kg.

Det samlede oplag af ammoniak pa virksomheden er 22.181 kg. | anlaegget er ammoniakken pa
gas og vaeskeform.

Falgende sikkerhedsudstyr og overvagning er etableret pa anleeggene:

Unisab:
Styring som indeholder alle sikkerheder, der beskytter kompressoren med bl.a. overtryk, la-
vet/hgijt olietryk og temperatur.

Diverse pressostater/termostater:
Monteret kompressorer og andre steder, hvor overvagning af tryk og temperatur er ngdvendig.

Sikkerhedsventiler:
Monteret til det fri eller som omlgb som sikring mod spraengning af diverse dele og altid til ste-
der, hvor det ikke kan ramme personer ved udblgesning.

Ammoniakdetektorer:
Placeret i rum til overvagning af udslip af ammoniak ved isvandsanlaeg

Danfoss 38 E:

En elektrisk/mekanisk faler pa beholdere til at overvage for hgjt niveau i beholdere. Ved alarm
vil de berarte dele stoppe og alarm sendes til maskinmester pa SMS.

3.7.3 Nedgravet olietank

Pa Holstebro Mejeri findes en nedgravet olietank ved indvejningen. Tanken anvendes til diesel-
olie til tankbilerne.

Data pa olietank:

Volumen: 30 m3

Argang: 1998

Fabrikat: Erik Roug A/S, Herning

Nr. 8971 — 01
G-nr.: 01 - 001

3.7.4 Ekstern stgj
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Virksomheden er beliggende i et erhvervsomrade, som ifalge Kommuneplanen er udlagt til er-
hvervs- og industriomrade. Virksomheden vil sdledes i skel imod erhvervsomradet kunne bidra-
ge med et stgjniveau pa 60 dB(A) i alle dagnets 24 timer.

Imod Jst, pa den anden side af jernbanen, findes et omrade som iht. Kommuneplanen er udlagt
til industriomrade for seerligt forurenende virksomheder. | dette omrade er greenserne for stgj 70
dB(A) alle dage, alle timer i dggnet. Uanset dette, skal virksomheden overholde 60 dB(A) i skel-
let mod @st pa grund af virksomheden selv er beliggende i et almindeligt erhvervsomrade.

Holstebro Mejeri er beliggende i et erhvervsomrade og umiddelbart Syd for virksomheden ligger
der et kolonihaveomrade. Kolonihaveomradet ligger i samme erhvervsomrade som Holstebro
Mejeri, men pa grund af, at den faktiske anvendelse er kolonihave, skal virksomheden overhol-
de de stgjgraenser, som geelder for kolonihaveomrader. Stajgreenserne skal derfor fastseettes til
50/45/40 dB(A) i henholdsvis dag-/aften-/ og natperioden.

NV for virksomheden ligger et omrade omkring Mabjerg Skolevej, som er udlagt til erhvervsfor-
mal (omrade E1), begreenset til lager- og vaerkstedsbebyggelse. | omradet findes ogsa en del
boliger. Stajgreenserne skal saledes fastseettes efter den faktiske anvendelse, da anvendelsen
gar forud for omradets planleegningsmaessige status. Stajgreenserne fastsaettes til 55/45/40
dB(A) i henholdsvis dag-/aften-/ og natperioden (beregningspunkt 1). | beregningspunkt 2, 3 og
4, som er beliggende i skellet mellem det erhvervsomrade, mejerierne er beliggende i, og om-
radet vest for mejeriet, er den faktiske anvendelse rent erhverv og stajgreensen er 60/60/60
dB(A).

DELTA har udarbejdet et Teknisk Notat vedr. Stgj fra Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost i
2020. DELTA vurderer, at virksomheden med sin nuvaerende indretning far problemer med at
overholde stgjgraenserne, som geelder for kolonihaveomradet og Mabjerg Skolevej 40.

DELTA har redegjort for, at det vil vaere muligt, at na de vejledende stajgreenser ved at gen-
nemfgre stajdaempning af udvalgte kilder, udskifte eksisterende isvandsanleeg med mere stgj-
svagt kele og kompressoranleeg, anlaeggelse af en 3,5 m hgj stgjvold vest for den nye indkarsel
til mejeriet kalelager samt etablering af en stgjskaerm mod kolonihaveomradet.

Virksomheden har udarbejdet fglgende stajhandlingsplan til lasning af problemet:

Dzempning af Kilde Tidsplan

= Kedelanlaeg (kilde A1 og A2). 2007 - 2009
» Roreveerker pa silotanke kilde 032 og 033
* Anleeg pa tag D09, D10, D11, D12, D15, D16 og D38

Nedlaeggelse af det eksisterende Isvandsanlaeg C1-C4 (kilde nr. 2009
774,775,776, 777,778, 779, 780, 781), 019 og 015 samt kompres-
soranlaeg (kilde 9, 10, 11, 12 og 36).

= Etablering af nyt kele- og kompressoranleeg placeret i tilknytning til
det eksisterende kgleanlaeg (mod jernbane)

» Bygning af skeerm med en hgjde pa 2 - 3 meter langs skel mod ko- 2008
lonihave
* Anleeg af 3,5 meter hgj vold placeret ved ny intern indkersel mod 2007

Nord for enden af Holstebro Flgdeost. For naermere placering og
udstraekning henvises til stgjrapport af 19. marts 2007

= Deempning af jetheetter ved VE-10, VE-13A samt VE-13C 2008

17



3.7.5 Energiforbrug

Pa Holstebro Mejeri er der installeret 2 naturgasfyrede dampkedler pad 4MW pr. stk. med en
total dampydelse pa 12.300 kg damp/time. Dampkedlerne producerer damp til opvarmning af
virksomheden og til produktionen. Kedlerne producerer ogsa damp til Holstebro Fladeost. Der
er installeret varmegenvinding pa de 2 dampkedler.

Anlaegget har tilstraekkelig kapacitet i relation til de pateenkte udvidelser pa savel Holstebro Me-
jeri og Holstebro Fladeost.

Virksomhedens elforbrug gar blandt andet til drift af selve produktionsanlaegget, ventilations- og
kaleanleeggene, samt kalekompressorer. Ved indkgb af nyt udstyr kraeves der dokumentation
for, at udstyret lever op til den mest energieffektive teknologi.

Virksomhedens forventede energiforbrug fremgar af oversigten i afsnit 3.6.

3.7.6 Affald
Virksomhedens affald kan opgeres i falgende fraktioner:
1. Forbreending (blandet affald)
2. Genanvendelse (pap, plast, jern, metal, elektrisk/elektronisk)

3. Farligt affald (laboratorieaffald)
4. Slam

Braendbart affald indsamles via affaldsstativer som temmes dagligt i centralt placerede contai-
nere, hvorefter det bortskaffes til forbraending.

Pap og papir indsamles i kasser fra alle pakkelinier, og presses til baller. Plastaffald indsamles
tilsvarende hvorefter det presses og bortskaffes.

Slam sendes til biogasanleeg.

Jern og metalaffald frasorteres ogsa og bortskaffes selvstaendigt.

Alt olie- og kemikalieaffald bortskaffes til miljggodkendt modtagestation.

Affaldet handteres og bortskaffes efter de til enhver tid geeldende regler, herunder bekendtgo-
relse om affald og Holstebro Kommunes affaldsregulativer.

3.7.7 Spildevand

Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost har en samlet udledning af spildevand, som Holstebro
Mejeri er fuldt ansvarlig for. Spildevandet ledes til kommunalt spildevandsanlaeg.

For naerveerende er udledning af processpildevand omfattet af en midlertidig udledningstilladel-
se. Der sker til stadighed en optimering af produktions- og rengaringsprocesser, hvorved spild
af produkter samt forbrug af rengaringsmidler og vand til stadighed forsgges minimeret, dog
relativt i forhold til den @gede produktion.
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Jget krav til fadevaresikkerhed og kvalitet betyder samtidig, at der er et gget krav til rengering.

Tilsvarende betyder det fortsat egede udbud af bl.a. smagsvarianter, at der er et stigende be-
hov for rengaring. Det forsgges dog minimeret mest muligt gennem produktionsplanleegning.

Der sgges om tilladelse til udledning af falgende maengder til det kommunale renseanlaeg;

Parameter Gennemsnit pr. degn Maksimum pr. degn
Vandmaengde [m?3 ] 1800 2500
COD [kg] 5000 7000
Total kveelstof [kg] 100 150
Total fosfor [kg] 40 55

Fedt [kg] 800 1200

Séavel proces- som sanitetsspildevand afledes til offentligt renseanlaeg.
3.7.8 Jord og grundvand
Alle aktiviteter foregar pa befeestede arealer.

Dieselolietank kontrolleres jf. bekendtgarelse om indretning, etablering og drift af olietanke, ror-
systemer og pipelines (Olietankbekendtgarelsen) nr. 1641 af 13/12/2006.

Affald handteres og opbevares efter de til enhver tid geeldende regler.

3.8 Driftsforstyrrelser og uheld

Den mest sandsynlige emission i forbindelse med uheld eller driftsforstyrrelse er udledning af
meelkebaserede produkter eller renggringsmidler i kloak.

3.8.1 Begraensning af uheld med maelkebaserede produkter og renggringsmidler.

Driftsforhold som falge af nedbrud af procesanleeg forebygges primaert gennem forebyggende
vedligehold, herunder afprgvning af alarmer.

Silotanke er forsynet med niveautransmittere, som anvendes til definering af fylde-setpunkit.
Man skal inden fyldning pabegyndes, indtaste den gnskede maengde i tanken. Nar den gnske-
de maengde opnas, stopper pumpen automatisk. Som ekstra sikkerhed er der monteret LHS
(level svits high) falere pa alle tanke, en faler, som giver styringen besked pa at stoppe pum-
pen.

Pa udvalgte tankluger er der monteret sikkerhedssvitse, saledes at fyldning af tanke forhindres
ved aben luge.

Der er centralt placerede CIP anlaeg. De er forsynet med enten turbiditetsmalere eller lednings-
evnemalere. Formalet med begge falere er at sikre, at mindst mulig produkt udledes i kloak og i
stedet opsamles.

Rengaringsmiddel til UF-anleeg samt lud- og syretanke placeret ved siden af CIP
rum/tankgangen er forsynet med dobbeltkappe.
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Kloaksystemet udformet séledes, at for udenders arealer, hvor der er risiko for maelkespild, er
disse kloaker sluttet til system for processpildevand og ikke overfladevand.

Ved nedbrud og/eller fejl pa procesanlaeg eller stramsvigt udefra traeder mejeriets beredskabs-
plan i kraft. Denne beredskabsplan er en del af ledelsessystemet og er udarbejdet i samarbejde
med Holstebro kommunes Renseanlaeg.

Beredskabsplanen er specielt beregnet til at handtere uheld med vaesentlige maengder spild af
meelk/flade eller rengaringsmidler til kloak.

| tilfeelde af alarm fra spildevandsalarm eller udslip fra mejeriet, lukkes udligningstankens udlgb
til offentlig kloak og beredskabsprocedure traeder i kraft.

pH overvages ved spildevandsanlaegget. Nar pH nar gvre eller nedre setpunkt, afgives alarm til
procesafdelingen, hvor der altid er bemanding, nér der er aktivitet p4 mejeriet. De falger heref-
ter de instrukser, der er knyttet til alarmen.

Det betyder, at skulle der vaere en dunk eller palletank med renggringsmiddel der enten veelter
eller pad anden made medfarer udlgb til kloakledning, vil kommunens renseanleeg ikke blive be-
rart af uheldet, da det inden bortledning fra mejeriet neutraliseres.

3.8.2 Begraensning af uheld med koleanlaeg

Driftskontrol af anleegget foretages via UNISAB/IFIX (overvagningssystem). Heri over-
vages bl.a. tryk og temperatur pa anlaeggene.

Der foretages forebyggende vedligehold styret i vedligeholdelsessystemet DVS. Arbej-
de der kraever autorisation foretages af ekstern leverander.

Den praktiske overvagning omfatter flere elementer:

Koleanleeggene er omfattet af mejeriets forebyggende vedligehold. | praksis skal det
styres via DVS (elektronisk vedligeholdelsessystem). Alle data er p.t. ikke lagt over i
DVS, da systemet er under opbygning.

Herudover foretages sikkerhedsrunderinger af virksomhedens eget personale jf. virk-
somhedens miljgledelsessystem.

Et eksternt vagtselskab foretager rundering en gang i degnet over alt i og udenfor byg-
ninger. Det indebaerer ogsa en rundering pa tagarealer. Hvis der opdages lackager pa
kaleanlaeggene kontaktes maskinmester.

Desuden er kgleanlaeggene omfattet af arlige lovpligtige sikkerhedseftersyn der gen-
nemfgres af autoriseret kalefirma. | praksis anvendes Johnson Control. Johnson
Control har valgt, at eftersynet indeholder en udskiftning af samtlige sikkerhedsventiler.

Handtering af nadsituationer i forbindelse med kaleanlaegget er beskrevet i virksomhe-
dens ledelsessystem samt beredskabsplan for ammoniak.
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3.9 Virksomhedens anvendelse af bedst tilgeengelige teknik (BAT)

Holstebro Mejeri og Holstebro Flodeost er omfattet af IPPC-reglerne under godkendelsesbe-
kendtgerelsen. Dette medfarer, at virksomheden og godkendelsesmyndigheden i forbindelse
med godkendelse og revurdering af godkendelser skal foretage en vurdering af virksomhedens
teknologi i forhold til det som beskrives i BREF-noten: Food, Drink and Milk Industries, august
2006.

| ansggningen beskrives falgende BAT tiltag:

Driftsstederne har implementeret miljgledelsessystem, der opfylder kravene i ISO 14001. Det vil
sige, at der bl.a. arbejdes systematisk med miljgforbedringer dels ved bl.a. at definere for-
bedringsmal og dels ved minimering af risiko for driftsforstyrrelser, der kan have indflydelse pa
emissionerne fra mejeriet.

Generelt foretages der lgbende optimering af savel produktions- som rengaringsprocesser.

Her kan naevnes at Arla Foods har en central indkebsaftale vedr. renggringsmidler. Et led i afta-
len er netop, at leveranderen har forpligtet sig til at medvirke til en optimering af rengaringspro-
cesserne. Da netop renggringsprocesserne anvender store masngder energi og vand, har en
optimering ikke kun indflydelse pa maengden og type af kemikalier, men fgrer ogsa til besparel-
se af energi- og vandforbruget. Dette vil resultere i en mindre spildevandsmaengde til det kom-
munale renseanlaeg i forhold til de producerede maengder.

| forbindelse med ansggningen har virksomheden udfyldt BAT tjekliste for mejerier hvor produk-
tionsanleegget systematisk gennemgas i forhold til BAT.

3.10 Egenkontrol

Spildevand
Virksomheden foreslar, at det nuveerende omfang af egenkontrol af spildevandsudledning til

offentlig kloak fortseetter:

» kontinuert maling af pH, flow og pH separat for henholdsvis mejeri og Fladeost

= kontinuert méling af temperatur, TOC, flow samt pH.

= For alle 3 malepunkter geelder, at der udtages degnprave for analyse af COD og pH.
= Dokumentation arkiveres 2 ar.

For ekstern kontrol foreslas:

= Udtagning af manedlig preve i malebrgnd far udlgb til offentlig kloak
= progven analyseres for pH, COD, fedt, total kveelstof samt total fosfor.

3.11 Opher af virksomhed

| tilfeelde af ophgr af Holstebro Mejeri samt Holstebro Fladeost vil Arla Foods i henhold til aftale
med relevante myndigheder udarbejde en plan for eventuelle ngdvendige foranstaltninger for at
forebygge forurening.
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4. VURDERING OG BEMARKNINGER

Begrundelse for afgorelse
Arla Foods Amba har sggt om, at de to selvsteendige eksisterende mejerier, Arla Foods Holste-
bro Mejeri, Hjermvej 24 — 26, 7500 Holstebro og Arla Foods Holstebro Fladeost, Hjermvej 28,
7500 Holstebro far en feelles miliggodkendelse i forbindelse med en udvidelse af produktionen
samt lagerfaciliteter. Dette skyldes, at der er en betydelig feelles drift af de to mejerier.

Arla Foods sgger om, at gge produktionen af smgr og blandingsprodukter samt produktionen af
flodeost pa Hjermvej 24 - 28. |1 2006 anslas den producerede maengde smar og blandingspro-
dukter samt fladeost til hhv. 96.000 tons og 46.000 tons. Det planleegges, at produktionen af
smgr og blandingsprodukter samt flodeost gradvist forages til hhv. 140.000 tons/ar og 100.000
tons/ar i 2020.

Desuden sgges der godkendelse til, at opfare et nyt kalelager samt containerbygning i tilknyt-
ning til det eksisterende byggeri.

| henhold til godkendelsesbekendtgarelsens § 13 har Miljgcenter Arhus vurderet, at virksomhe-
den har godtgjort at:

e Virksomheden har truffet de ngdvendige foranstaltninger til at forebygge og begraense
forureningen ved anvendelse af den bedst tilgeengelige teknik, og

e Virksomheden i gvrigt kan drives pa stedet uden at pafare omgivelserne forurening, som
er uforeneligt med hensynet til omgivelsernes sarbarhed og kvalitet.

Séledes kan der meddeles godkendelse efter § 33 stk. 1 i Miljgbeskyttelsesloven.

4.2 Miljoteknisk vurdering

4.2.1 Planforhold og beliggenhed

Ansggning om miljggodkendelse har veeret til horing i Holstebro Kommune. Kommunen har i sit
haringssvar af 28. juni 2007 vurderet fglgende:

Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost er beliggende i et omrade, der er omfattet af byplanved-
teegt nr. 25. Vedteegten angiver omradets anvendelse til erhvervsformal som industri- og sterre
lagervirksomheder m.v. Anvendelsen er sdledes i overensstemmelse med geeldende vedtaegt.
Den overste del af omradet ovenfor bebyggelsen, er ikke omfattet af byplanvedteegten. Dette
omrade er sdledes kun omfattet af kommuneplanens lokalrammer. Rammerne angiver dette
omradets anvendelse og i gvrigt ogsa resten af omradet til erhvervsformal som produktions-,
veerksteds-, lager- og transportveerksted. Anvendelsen er i overensstemmelse med kommune-
planen. De angivne anvendelsesbestemmelser ses ikke at veere i strid med Ringkjebing Amts
Regionplan 2005.

4.2.2 Generelle forhold

Neervaerende godkendelse omfatter dels en sammenskrivning af Miljggodkendelse af 16. juni
2003 for Holstebro Mejeri og Miljggodkendelse af 2. februar 2004 for Holstebro Flodeost dels
en godkendelse af udvidelse af produktionen af smgr- og blandingsprodukter samt flodeost.
Endvidere omfatter godkendelsen opferelse af containerbygning og kalelager.

Vilkéar, der er overfgrt fra ovennaevnte miljggodkendelser og ikke eendres i forbindelse med ud-
videlsen af produktionen og bygningsfaciliteter, far ikke sendret tidsfristen pa deres retsbeskyt-
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telse, der udlgber den 2. februar 2012. Disse vilkar er markeret med e. Nye vilkar er retsbeskyt-
teti 8 ar.

Sammen med ansggning om miljggodkendelse har Arla Foods Amba indsendt en Miljgplan
2020, som viser en oversigt over virksomhedens udvikling i produktion og kapacitet frem mod ar
2020. Af planen fremgar det, at virksomheden i 2020 planleegger at producere 100.000 tons
flodeost samt 140.000 tons smgr og blandingsprodukter.

Godkendelsen bortfalder i det omfang, den ikke er bygnings- og anleegsmeessigt udnyttet inden
udgangen af regnskabsaret 2012.

Arla Foods Amba har ved mail af 29. oktober 2007 fremsendt en Miljgplan 2020, der viser ka-
pacitet og udvikling inden for omraderne forsyninger, spildevand, affald og kemi. Af planen
fremgar det, at virksomheden udnytter sin kapacitet 100 % pa spildevandsomradet i 2006. Virk-
somheden har sammen med ansggning om miljggodkendelse sagt Holstebro Kommune om en
forgget udledningstilladelse.

Mht. forbrug af damp vil dampkedlernes kapacitet veere udnyttet 100 % i 2019. Isvandskapacite-
ten vil vaere udnyttet 100 % i 2010. Kalekapaciteten vil vaere udnyttet 100 % i 2018 og tryklufts-
kapaciteten vil veere udnyttet 100 % i 2009.

Nar der &endres pa det tekniske anlzeg, f.eks. i forbindelse med kapacitetsproblemer, skal an-
dringerne meddeles Miljgcenter Arhus, som foretager en vurdering af, om aendringerne vil vaere
godkendelsespligtige i forhold til naerveerende godkendelse.

4.2.3 Indretning og drift

Virksomheden har i forbindelse med den planlagte udvidelse omlagt kloaksystemet saledes, at
al opbevaring sker pa omrader, hvor det interne kloaksystem ledes til udligningstanken for pro-
cesvand. Skulle der ske spild af kemikalier fra dunk eller palletank, vil det blive pH-neutraliseret
i udligningstanken.

For at undga heerveerk, har virksomheden sikret sig med hegn omkring virksomhedsomradet.
Omradet er aflukket fra ca. kl. 16.00 — 6.00. | dagperioden er der personale pa virksomheden.
Vandboringer er aflaste.

Pafyldning af olie pa tankbiler sker pa befeestet areal, ligeledes med aflgb til udligningstanken.

4.2.4 Luftforurening

Det godkendte eksisterende naturgasfyrede kedelanleeg har tilstraekkelig kapacitet i relation til
at kunne servicere den ansggte produktionsudvidelse pa Holstebro Mejeri og Holstebro Flgde-
ost.

Holstebro Mejeri har faet lavet en OML — beregning af 11. juli 2007 for kedelcentralen péa virk-
somheden. Beregningen er fortaget for anlaeggets to kedler ved den forventet drift i 2020 og for
kedler i fuld drift. Beregningen er foretaget for NOx som er dimensionerende for skorstenshgj-
den, nar der anvendes naturgas.

OML-beregningen viser, at virksomheden ved en skorstenshgjde pa 21 m og en greenseveerdi
for emission af NOx p& 65 mg/Nm3 tor raggas ved 10 % O2 ved fuld drift kan overholde graen-
seveerdien for immission af NOx pé 0,125 mg/m3.

Det forventes ikke, at kedelanlaegget ved den ansggte produktionsudvidelse vil medfare en for-
gget forurening af det omkringliggende miljg.

Stov
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Det forventes ikke, at virksomheden vil give anledning til vaesentlige stavgener uden for virk-
somhedens matrikel.

4.2.5 Lugt
Virksomheden har udsug fra proceslokaler og almindelig rumventilation. Der kan forekomme

lugtemission fra afkastet fra det rum, hvori krydderier opbevares pa Holstebro Fladeost. Afka-
stet er placeret ved virksomhedens gstvendte facade ud mod &bent land. Det forventes ikke, at
lugten fra afkastet kan konstateres uden for virksomhedens matrikel.

4.2.6 Spildevand, overfladevand m.v.

Godkendelse af virksomhedens afledning af spildevand er ikke indeholdt i neerveerende miljo-
godkendelse. Spildevandsforhold reguleres efter Miljgbeskyttelseslovens kapitel 4 og der fast-
saettes derfor ikke vilkar vedrgrende virksomhedens spildevandsafledning i denne miljggodken-
delse efter kapitel 5. Holstebro Kommune er ansvarlig for meddelelse af spildevandstilladelsen.
Holstebro Mejeri og Holstebro Flgdeost har en samlet udledning af spildevand som Holstebro
Mejeri er ansvarlig for.

Arla Foods har ansggt Holstebro Kommune om en gget udledningstilladelse, svarende til den
forventede spildevandsmaengde ved drift af Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost i 2020.

Bade proces- og sanitetsspildevand ledes til kommunalt spildevandsanlaeg. Processpildevandet
ledes via udligningstanke og fedtudskillere. Udligningstankens formal er at udligne spildevan-
dets pH-veerdi og udligne hydrauliske og forureningsmaessige stadbelastninger. Endvidere er
spildevandssystemet indrettet saledes at én af udligningstankene kan fungere som opsamlings-
tank i tilfeelde af forureningsuheld.

Udligningstankene er nedgravet. For at kontrollere, at tankene er taette, kontrolleres de én gang
pr. ar. Tankene tammes hvorefter de gennemlyses.

Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost har etableret online-overvagning pa spildevandsafled-
ningen, saledes at det er muligt at finde frem til kilderne for eventuelle stad i spildevandets foru-
reningsbelastning.

Virksomheden arbejder fortlobende med optimering pa spildevandsomradet for at begreense
virksomhedens afledning af spildevand. Jget krav til fedevaresikkerhed og kvalitet stiller imid-
lertid @get krav til rengering samtidig med, at et gget udbud af smagsvarianter kraever mere
rengering. Sidstnaevnte forsgges dog minimeret mest muligt gennem produktionsplanlaegning,
dog i henhold til producerede meengder.

Overfladevand fra befeestede arealer, hvorfra der under normale omstaendigheder ikke vil kun-
ne ske spild af f.eks. ravarer, kemikalier eller renggringsmidler, ledes til regnvandskloak. Virk-
somheden har en beredskabsplan hvor det er beskrevet, hvordan situationer, hvor evt. spild
leber til regnvandskloak, skal handteres.

4.2.7 Stoj
| forbindelse med at Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost har planlagt en produktionsudvidel-

se frem mod ar 2020, har Arla Foods faet DELTA Akustik og Elektronik til at beregne stgjen fra
virksomheden jf. Teknisk Notat vedr. Stej fra Holstebro Mejeri og Holstebro Flgdeost i 2020.
Driften for &r 2020 er indfgrt i stojmodellen. Data omfatter driftstider for alle stgjkilder samt ruter
og antal for de mobile stajkilder sdsom lastbiler og personbiler.

| forbindelse med udvidelsen af virksomheden opferes et kalelager (i stojrapporten naevnt som

hajlager) nord for Holstebro Fladeost i tilkknytning til de eksisterende bygninger. Kalelageret vil
fa hgjden 13 m. Indkarselsforholdene til mejeriet vil som fglge af det nye lager blive aendret,
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saledes at indkarsel med lastbiler ikke laengere foregar via indkarslen fra Hjermvej. | stedet for
laves en ny indkarsel fra nord.

Der er ved stajberegningen valgt 8 immissionspunkter, hvoraf punkt 1 ved Mabjerg Skolevej 40,
som er den naermeste bolig mod NV. Punkt 5, 5b, 5¢c og 5 d er alle beliggende i kolonihaveom-
radet syd for virksomheden. @vrige punkter er placeret i erhvervsomradet vest for virksomhe-
den.

Stajrapporten viser, at stgjbelastningen inkl. impulstillaeg overskrider de gaeldende graenseveer-
dier for stajbelastning i punkt 1 ved Mabjerg Skolevej 40 og punkt 5. 5b, 5¢ og 5d i kolonihaven.

DELTA stiller i rapporten forslag om 3 stgjdaempningsscenarier:
Scenarie A:

1. Anlaeggelse af en 3,5 m hgj stejvold placeret langs med og vest for den ny indkarsel til
nordenden af Holstebro Flgdeost, som falge af etableringen af det planlagte hgjlager.

2. Daempning af kedelanleegget pa Holstebro Mejeri: Kilde A1 og A2.

3. Inddeekning/afskeermning af stejende dele af siloanlaeg: Kilde #032 og #033

4. Nedleeggelse af de eksisterende forsyningsanleeg pa Holstebro Mejeri: Isvandsanleeg
C1-C4 (kilde nr. 774, 775, 776, 777, 778, 780, 781), 019 og 015 samt kompressoranlaeg:
kilde 9, 10, 11, 12, og 36.

5. Etablering af et nyt og mere stgjsvagt kele- og kompressoranlaeg placeret i tilknytning til
det eksisterende kgleanleeg pa Holstebro Mejeri (kilde #782)

6. Daempning af falgende stationzere stgjkilder pa Holstebro Fladeost: Jethaette 8630 ved
VE-10, Jetheette 8630 V for VE-13A samt VE-13c ud, jethaette 9630.

7. Deempning af fglgende stationzere stgjkilder pa Holstebro Mejeri: D09, D10, D11, D12,
D15, D16 og D38.

8. Opfarelse af 2 m hoj stojskeerm ved kolonihaver for at deempe stgjbidragene fra trafik-
stojen i den sydlige del af Holstebro Mejeri.

Scenarie B og C er identisk med scenarie A bortset fra, at stajskaermen mod kolonihaven indgar
hhv. med hgjden 2,5 m, (scenarie B) og 3,0 m (scenarie C).

Realisering af et af de tre scenarier vil medfare, at de gaeldende graenseveerdier for stgjbelast-
ning til alle de valgte immissionspunkter kan overholdes.

Pa baggrund af de 3 scenarier har virksomheden indsendt en handleplan for lgsning af stagjpro-
blemer ved Mabjerg Skolevej 40 og Kolonihaveforeningen Nyholm. Handleplanen vil veere gen-
nemfgrt inden udgangen af 2009. | 2007 vil stgjvolden V for Holstebro Fladeost vaere etableret
og i farste halvdel af 2008 vil stgjmuren mod kolonihaven blive opfart.

Det vurderes ikke, at der pa virksomheden skulle vaere problemer med lavfrekvent stgj eller
infralyd.

Vilkar F1 er overfart fra miljggodkendelse af 16. juni 2003 for Holstebro Mejeri og miljggodken-
delse af 2. februar 2004 for Holstebro Fladeost. Vilkaret er givet pa baggrund af, at virksomhe-
den er beliggende i et erhvervsomrade, som ifalge Kommuneplanen er udlagt til erhvervs- og
industriomrade. Virksomheden vil saledes i skel imod erhvervsomradet kunne bidrage med et
stgjniveau pa 60 dB(A) i alle dagnets 24 timer. Imod QJst, pa den anden side af jernbanen, fin-
des et omrade som iht. Kommuneplanen er udlagt til industriomrade for saerligt forurenende
virksomheder. | dette omrade er greenserne for staj 70 dB(A) alle dage, alle timer i dagnet.

25



Uanset dette, skal virksomheden overholde 60 dB(A) i skellet mod Jst pa grund af virksomhe-
den selv er beliggende i et almindeligt erhvervsomrade.

Det er Miljigcenter Arhus” vurdering, at virksomheden vil kunne overholde gaeldende graense-
veerdier for stgj, nar handleplanen for Igsning af stajproblemer er gennemfart.

4.2.8 Affald

Virksomhedens affald handteres og bortskaffes efter de til enhver tid gaeldende regler samt Hol-
stebro Kommunes affaldsregulativer.

Virksomheden har implementeret miljgledelsessystemet ISO 14101 som bl.a. medvirker til, at
reducere affaldsmaengden og genanvende en sa stor del af affaldet som muligt. | avrigt er der
fokus pa, hvilke muligheder der er for at foretage yderligere sortering af affald med henblik pa
genanvendelse.

4.2.10 Jord og grundvand

Alle aktiviteter pa virksomheden fortages pa befaestede arealer, saledes at spild direkte pa jord
ikke kan forekomme.

Ved indvejningen pa Holstebro Mejeri findes en nedgravet olietank pa 30.000 |. Tanken er fra
1998. Tanken reguleres i henhold til bekendtgerelse nr. 729 af 14. juni 2007 om indretning,
etablering og drift af olietanke, rarsystemer og pipelines.

4.2.13 Driftsforstyrrelser og uheld
Virksomheden oplyser, at den mest sandsynlige emission i forbindelse med driftsforstyrrelse
eller uheld er udledning af maelkebaserede produkter eller rengaringsmidler til kloak.

For at undga overlgb pa silotanke ved pafyldning, er tankene forsynet med niveautransmittere.
Inden fyldning pabegyndes, indtaste den gnskede maengde i tanken. Nar den gnskede meeng-
de opnas, stopper pumpen automatisk. Som ekstra sikkerhed er der monteret LHS (level switch
high) falere pa alle tanke. Fgleren giver styringen besked pa at stoppe pumpen nar tanken er
fuld. Pa udvalgte tankluger er der monteret sikkerhedssvitse, séledes at fyldning af tanke for-
hindres ved aben luge.

For at mindske udledning af rengaringsmidler til kloak er CIP anlaegget forsynet med falere i
form af turbiditetsmalere eller ledningsevnemalere. Rengaringsmiddel til UF-anlaeg samt lud- og
syretanke er forsynet med dobbeltkappe.

| avrigt sker al opbevaring pa omrader, hvor det interne kloaksystem ledes til udligningstanken
for procesvand. Skulle der ske spild af kemikalier eller meelk, ledes det til udligningstanken.

Ved nedbrud og/eller fejl pa procesanlaeg eller stramsvigt udefra, treeder mejeriets beredskabs-
plan i kraft. Denne beredskabsplan er en del af ledelsessystemet og er udarbejdet i samarbejde
med Holstebro kommunes Renseanlaeg. Beredskabsplanen er specielt beregnet til at handtere
uheld med vaesentlige maengder spild af maelk/flade eller rengaringsmidler til kloak.

| tilfeelde af alarm fra spildevandsanleegget eller fra udslip fra mejeriet, lukkes udligningstankens
udlgb til offentlig kloak og beredskabsprocedure traeder i kraft.

pH overvages ved spildevandsanlaegget. Nar pH nar gvre eller nedre setpunkt, afgives alarm til
procesafdelingen, hvor der altid er bemanding, nér der er aktivitet p4 mejeriet. De falger heref-
ter de instrukser, der er knyttet til alarmen. Dette betyder, at laek af maelk, kemikalier eller ren-
geringsmidler ikke vil bergre kommunens rensningsanlaeg, da spildevandet fra virksomheden
neutraliseres inden det lgber til kommunens renseanlaeg.
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For at undga uheld relateret til vircksomhedens kaleanlaeg, er anleegget forsynet med
elektronisk overvagning, UNISAB/IFIX samt elektronisk vedligeholdssystem, DVS.

Al vedligeholdelsesarbejde der kraever autorisation foretages af ekstern leverandor.
Herudover foretages sikkerhedsrunderinger af virksomhedens eget personale jf. virk-
somhedens miljgledelsessystem.

Et eksternt vagtselskab foretager rundering en gang i degnet over alt i og udenfor byg-
ninger. Det indebaerer ogsa en rundering pa tagarealer. | fald der opdages leekager pa
kaleanleeg kontaktes maskinmester.

Kaleanlaeggene omfattet af arlige lovpligtige sikkerhedseftersyn der gennemfares af
autoriseret kalefirma. | praksis anvendes Johnson Control.

Ved uheld med ammoniak fra keleanleeg traeeder mejeriets ammoniakberedskabsplan i kraft.
Denne beredskabsplan er en del af ledelsessystemet og er udarbejdet i samarbejde med Be-
redskabet i Holstebro.

Det vurderes, at virksomheden har indfart de ngdvendige arbejdsgange og installeret den tek-
nologi, der skal til, for at forebygge uheld og mindske omfanget af en ulykke, hvis den alligevel
skulle ske.

4.2.14 Risiko/forebyggelse af storre uheld

Holstebro Mejeri og Holstebro Flodeost er ikke omfattet af risikobekendtgerelsen. Der foreligger
en afgarelse af 22. januar 2008 om, hvorvidt Arla Foods Amba Holstebro Mejeri, Hjermvej 24 —
26, 7500 Holstebro er omfattet af Miljgministeriets Risikobekendtgorelse.

Afgorelsen er givet pa baggrund af falgende:

I § 1 stk. 2, nr.2, litra b i bekendtgerelse nr. 1666 af 14. december 2006 om kontrol med risikoen
for starre uheld med farlige stoffer fastseettes en saerlig taerskelvaerdi pa 5 tons for ammoniak i
anleeg eller oplag, der ligger mindre end 200 m fra boligomrader, institutioner eller tilsvarende
arealanvendelse, hvor mange mennesker opholder sig. En virksomhed bliver kun til en risiko-
virksomhed efter denne saerregel, hvis begge forhold er opfyldt.

Kaleanlaegget pa Holstebro Mejeri er pafyldt en maengde ammoniak pa mere en 5 ton, men der
er ikke boligomrader eller anden arealanvendelse inden for en radius af 200 m fra isvandsan-
laegget i virksomhedens sydlige del eller inden for en radius af 200 m fra keleanlsegget i virk-
somhedens ngrdgstlige del, hvor det kan forventes, at 150 personer opholder sig.

Inden for en radius af 200 m fra isvandsanlaegget i mejeriets sydlige del ligger der en koloniha-
ve med 25 - 30 parceller. Hvis det antages, at der pa hver parcel opholder sig 2 personer, sva-
rer det til 50 - 60 personer.

Der er ikke institutioner inden for en radius af 200 m fra isvandsanlaegget og en radius af 200 m
fra keleanlaegget.

Begge forhold i risikobekendtgarelsens § 1 stk. 2, nr.2, litra b, er ikke opfyldt for Holstebro Meje-
ri og virksomheden er derfor ikke omfattet af risikobekendtgerelsen.

4.2.16 Bedst tilgeengelige teknik

Miljoledelsessystem

Holstebro Mejeri og Holstebro Fladeost har implementeret miljgledelsessystem, der opfylder
kravene i ISO 14001. Det vil sige, at der bl.a. arbejdes systematisk med miljgforbedringer dels
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ved at definere forbedringsmal, dels ved at minimere risiko for driftsforstyrrelser, der kan have
indflydelse pa emissionerne fra mejeriet.

Indkob

Pa virksomheden foretages der Igbende optimering af savel produktions- som rengaringspro-
cesser. Rengearingsmidler/kemikalier, som er saerligt skadelige for mennesker og miljo forsages
substitueret med renggringsmidler/kemikalier, som er mindre skadelige. Resultatet af denne
optimering bliver lgbende implementeret.

Arla Foods har pa koncernniveau en central indkgbsaftale vedr. rengaringsmidler. Et led i afta-
len er, at leverandaren forpligter sig til, at medvirke til en optimering af rengaringsprocesserne.
Da renggringsprocesserne anvender store maengder vand og energi, har en optimering af ren-
geringsprocessen ikke bare indflydelse péa valg af rengaringsmiddel men farer ogsa til bespa-
relser pa energi- og vandforbruget.

Ved indkeb af nyt udstyr falges procedurer i virksomhedens miljgledelsessystem.

Virksomheden har indgaet et samarbejde med sine andelshavere om miljgmaessigt ansvar; bl.a.
implementering af kvalitetsprogrammet "Arlagarden”. De fire hjgrnesten i kvalitetsprogrammet
er: Melkens sammensaetning, foedevaresikkerhed, dyrevelfeerd og miljghensyn.

Spildevand

Vand fra renggringsprocesser opsamles og genbruges til forskyl far CIP-rengaring, til opvarm-
ning samt til gulvvask pa arealer, hvor der ikke kan opsta produktkontakt.

CIP optimeres bl.a. ved at sikre de rigtige skillefaser mellem vand og maelkeholdig stream. Cen-
trifugeskud opsamles. Spildevandet Igber gennem fedtudskiller inden det feerdigrenses pa
kommunalt rensningsanleeg.

Energi

Holstebro Mejeri producerer varme/damp pa et gasdrevet kedelanlaeg, hvor der er installeret et
varmegenvindingsaggregat (economizer), saledes at varmen fra raggassen udnyttes inden den
afledes via skorstenen. Tilsvarende er der pa virksomhedens isvandskompressor ogsa installe-
ret varmegenvinding.

Stoj
For at minimere stgjgenerne fra lastbiler stoppes bilernes motor og keleenhed ved pa- og af
laesning af varer.

Det vurderes, at virksomheden har foretaget og fortsat lgbende foretager optimering af produk-
tionsprocessen i forhold til den gaeldende BREF — note: Best Available Techniques in the Food,
Drink and Milk Industries, august 2006.

4.3 Udtalelser/hgringssvar

4.3.1 Udtalelse fra andre myndigheder

Ansggning om miljggodkendelse og udledningstilladelse i relation til udvidelse af Holstebro Me-
jeri, Hjermvej 24 — 26, 7500 Holstebro er den 20. juni 2007 blevet sendt til horing i Holstebro
Kommune. Kommunen er specielt blevet bedt om at komme med bemaerkninger i forhold til det
ansggtes overensstemmelse med regionplan, kommuneplan og lokalplan; det ansggtes over-
ensstemmelse med spildevandsmaessige forhold i kommunen samt bemaerkninger til vejad-

gang.
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Ved hgringssvar af 28. juni 2007 oplyser kommunen, at ansggningen ikke er i strid med byplan-
vedtaegt nr. 25 som geelder for det omrade, virksomheden er beliggende i. Ansggningen er lige-
ledes i overensstemmelse med kommuneplan samt Ringkebing Amts Regionplan 2005.

Mht. ansggning om forggelse af spildevandsmaengden til kommunalt rensningsanlaeg oplyser
Holstebro Kommune, at der vil blive lagt vaegt pa, at virksomheden anvender den teknologi,
som er tilgeengelig med henblik pa at nedbringe belastningen af det spildevand, som afledes fra
virksomheden. Kommunen oplyser, at der ud fra den nuvaerende belastning af rensningsan-
laegget, er den procesmaessige kapacitet pa rensningsanlaegget tilstede og man er positivt ind-
stillet overfor at modtage spildevandet.

Kommunen har ingen kommentarer vedr. vejadgang i forbindelse med den pateenkte udvidelse.
4.3.2 Udtalelse fra borgere mv.

Ansggningen om godkendelse har veeret annonceret i Dagbladet Holstebro Struer, onsdag den
31. oktober 2007. Der er ikke modtaget henvendelser vedrgrende ansggningen.

29



5. FORHOLDET TIL LOVEN

5.1 Lovgrundlag
Oversigt over det anvendte lovgrundlag findes i bilag E.
5.1.1 Miljiggodkendelsen

Denne godkendelse gives i henhold til § 33, stk. 1, i miljgbeskyttelsesloven og omfatter kun de
miljgmaessige forhold, der reguleres af denne lov.

Det er en forudseetning for godkendelsen, at de vilkar, der er anfart i godkendelsen, overholdes
straks fra start af drift, herunder i indkaringsperioden.

5.1.2 Revurdering

Godkendelsen vil blive revurderet efter de geeldende regler om, at miliggodkendelser skal re-
vurderes regelmaessigt, bortset fra de med e maerkede vilkar, der skal revurderes senest den 2.
februar 2012.

5.1.3 Risikobekendtggrelsen

Arla Foods har den 30. april 2007 indsendt en forelgbig anmeldelse af det ammoniakbaserede
keleanleeg pa Holstebro Mejeri til Miligcenter Arhus. Der er indsendt en endelig anmeldelse af
anlaegget den 7. juni 2007. Miljgcenter Arhus har ved afgarelse af 22. januar 2008 om hvorvidt
Holstebro Mejeri er omfattet af Miljgministeriets risikobekendtgarelse, afgjort, at Holstebro Meje-
ri ikke er omfattet af risikobekendtgarelsen. Holstebro Fladeost modtager isvand fra Holstebro
Mejeri og har derfor ikke selv kaleanlaeg/ammoniakoplag pa virksomheden.

5.1.4 VVM-bekendtggrelsen

Virksomheden er opfart pa bilag 2 i VVM-bekendtgarelsen. Miljgcentret har foretaget en scree-
ning af anleeggets virkning pa miljget, jf. bekendtgerelsens bilag 3, og der er den 22. januar
2008 truffet seerskilt afgarelse herom. Miljgcenter Arhus har vurderet, at projektet ikke vil pavir-
ke miljget veesentligt og derfor ikke er VVM-pligtigt.

5.2 Qvrige afgorelser
Godkendelsen erstatter falgende, tidligere meddelte godkendelser:

e Miljggodkendelse af 16. juni 2003, Arla Foods Holstebro Mejeri
e Miljggodkendelse af 2. februar 2004, Arla Foods Holstebro Fladeost

5.3 Retsbeskyttelse

Virksomhedens retsbeskyttelsesperiode er pa 8 ar efter datoen for meddelelse af denne miljg-
godkendelse. Datoen for udlgbet af retsbeskyttelsesperioden fremgar af godkendelsens forside.
Hvis miljggodkendelsen paklages udlgber retsbeskyttelsesperioden farst 8 ar efter klagemyn-
dighedens endelige afgarelse.

Nar retsbeskyttelsesperioden er udlgbet, er godkendelsen fortsat geeldende, men vilkarene i
godkendelsen kan eendres ved pabud.
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Inden for retsbeskyttelsesperioden kan der - som hovedregel — ikke meddele pabud eller forbud
til virksomheden. Godkendelsen kan under saerlige omstaendigheder tages op til revurdering,
f.eks. hvis forureningen fra virksomheden skader miljget mere end, der er lagt til grund for god-
kendelsen, eller hvis nye teknikker gar, at forureningen kan nedbringes vaesentligt uden ufor-
holdsmaessigt store omkostninger.

5.4 Tilsyn med virksomheden
Miljgcenter Arhus er tilsynsmyndighed for virksomheden.

5.5 Offentliggorelse og klagevejledning

Denne miljggodkendelse vil blive annonceret i Dagbladet Holstebro Struer den 30. januar 2008
og kan ses pa Miljgcenterets hjemmeside www.aar.mim.dk

Miljggodkendelsen
Miljggodkendelsen kan paklages til Miljgklagenaevnes af
» ansggeren
= enhver, der har en individuel, vaesentlig interesse i sagens udfald
= kommunalbestyrelsen
= sundhedsstyrelsen
= landsdeekkende foreninger og organisationer i det omfang, de har klageret over den kon-
krete afgorelse, jf. miljgbeskyttelseslovens §§ 99 og 100 i det omfang, de har klageret
over den konkrete afgarelse, jf. miljgbeskyttelseslovens §§ 99 og 100
= |lokale foreninger og organisationer, der har beskyttelse af natur og miljg eller rekreative
interesser som formal, og som har gnsket underretning om afgarelsen

En eventuel klage skal veere skriftlig og sendes til Miljgcenter Arhus, Lyseng Allé 1, 8270 Hgj-
bjerg eller post@aar.mim.dk. Klagen skal senest vaere modtaget den 27. februar 2008 inden K.
16.00

Vi sender derefter klagen videre til Miljgklagenaevnet sammen med miljggodkendelsen og det
materiale, der er anvendt ved behandlingen af sagen.

Virksomheden vil fa besked, hvis vi modtager en klage.

Betingelser, mens en klage behandles

Virksomheden vil kunne udnytte miljggodkendelsen i den tid, Miljgklagenaevnet behandler en
eventuel klage, medmindre naevnet bestemmer andet. Forudsaetningen for det er, at virksom-
heden opfylder de vilkar, der er stillet i godkendelsen. Udnyttes miljggodkendelsen indebaerer
dette dog ingen begraensning for Miljgklagenaevnets adgang til at eendre eller ophzeve godken-
delsen.

Segsmal
Et eventuelt sagsmal om miljggodkendelsen skal anleegges ved domstolene inden 6 maneder

fra offentliggerelsen.
5.6 Liste over modtagere af kopi af afgorelsen

John B. Jacobsen; jbja@arlafoods.com
René Fredgaard; rene.fredgaard@arlafood.com
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Bente Josefsen; bente.josefsen@arlafoods.com
Malene Jensen; malene.jensen@arlafoods.com
Vivi Kristensen; vivi.kristensen@arlafoods.com
Birgitte Koch; birgitte.koch@arlafoods.com
Holstebro Kommune; kommunen@holstebro.dk
Sundhedsstyrelsen; sst@sst.dk

Danmark Naturfredningsforening; dn@dn.dk
Arbejdstilsynet; at@at.dk

Fodevareregion Nord; region.nord@fvst.dk
Friluftsradet; fr@friluftsraadet.dk
Arbejderbevaegelsens Erhvervsrad; ae@aeraadet.dk
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6. BILAG

Bilag A: Situationsplan

Bilag B: Oversigtsplan

Bilag C: Situationsplan med angivelse af beliggenheden af keleanlaeg
Bilag D: Lovgrundlag - referenceliste

Bilag E: Oversigt over sagens akter
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