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Dato for miljgtilsyn 19. juni 2025

Baggrunden for
miljgtilsynet

Basis miljgtilsyn

Virksomhedens karakter

Optaget som type F 53, jf. Brugerbetalingsbekendtggarelsen:

F 53. Virksomheder for behandling og forarbejdning af maelk eller flydende
maelkefraktioner, nar den modtagne meaengde maelkebaseret ravare er pa
mindre end 200 tons pr. dag i gennemsnit pa arsbasis. Eksempelvis mejerier
og virksomheder for fremstilling af smgr og smgrblandingsprodukter.
Virksomheder for fremstilling af ost og tgrmaelk, ndr den modtagne maengde
maelkebaseret ravare er pd mindre end eller lig med 100 tons pr. dag i
gennemsnit pa arsbasis.

Hvad der er fgrt miljgtilsyn
med

Basistilsyn.
Tilsynet er gennemfgrt som et samlet tilsyn, dvs. en gennem-
gang af virksomhedens samlede miljgforhold.

Er der konstateret
jordforurening

Der blev ikke ved tilsynet konstateret jordforurening. Der blev
ikke gennemfgrt egentlige jordforureningsundersggelser

Er der meddelt pabud,
forbud eller indskaerpelser
til virksomheden

Nej

Konklusion p& eventuelle
egenkontrolindberetninger

Krav om indberetning af egenkontrol vedr, processpildevand.

Eventuelt

Seerlige forhold til drgftelse
eller opfglgning siden sidste
tilsyn

Generel opfglgning pa miljgmaessige forhold er foretaget.

Gennemfgrte forbedringer
eller &ndringer siden sidste
tilsyn

A. Virksomheden har i
produktionskapaciteten  af
glasflasker.

2024/25 udvidet

kolde kaffeprodukter i




B. Virksomheden har installeret en ventil i
regnvandsdraen/aflgb, sd spild ved uheld kan opsamles og
stoppes inden det Igber ud i Din Forsynings regnvandskloak.

C. Der er udfgrt opsamlingslgsning for opsamling af evt. spild

i regnvandsledning fgr det ndr Kvaglund Baek.

D. Stor container til farligt affald. Fungerer som sorteringsrum
til farligt affald. Er etableret.

E. Nyt styringssystem p& pH justering i spildevandet.
Virksomheden arbejder fortsat med at optimere processen.

F. COD males hver dag, der er produktion (Krav fra Arla).

G. Virksomheden har gribekort (del af beredskabsplan) med
procedurer for spild og uheld. Gribekortene er tilgeengelige
i produktionslokalerne.

H. Kemiopbevaring sker i afldst rum/skab. Virksomheden har
et system, hvor kemikalier der reagerer med hinanden ikke
stdr opbevaret sammen. Virksomhedens personale der
arbejder med kemikalierne har veeret pa kursus i hvordan
de skal handteres.

Pataenkte fremtidige
&ndringer eller udvidelser
som kan have betydning for
miljgforhold

@vrige forhold og
bemaerkninger

Nej




